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Amaury Guichon - Intermediate

Amaury Guichen est un ceélébre chef pa-
tissieret chocolatierfran cais. Il est conny
PouUr ses aréations incroyables et innavant -
es. Il adeéveloppé une Passion pour la p3-
tisserie quand i) était petit, et il 2 décide de
Poursuivre une carriére d ans e domaine.
Dés son jeune dge, Amaury 3 montreéun
Lalent exceptionnel || est devenu yne
Personne importante dansle monde de 3
haute patisserie.

A I'age de 14 ans, Amaury Guichon 3 comr-
MMence son dpprentissage en patisserie

a l'Ecole Hételiére Savoie Leman. Son
dévovement et son talentl'ont rapide-
ment distingue et il 3 travaillé dans des
établissements prestigieux. En 2010, il 3
€té nomme Meilleur spprentide France.

Aprés avoir améliors ses compétencesen
France, il est parti en Suisse Pourcanting-
er 3 apprendre et 3 cp perfectionner. Ces
experiences internationales ont developpns

inspirées par des eléments naturels et
architecturaux. |Ispe sont pas seulement
délicieus, mais aussi visuellement im-
pressionnants. || Partage réguliérement
ses créations sur Jes reseaux saciaux. |l 3
3Massé une grande commy naute de fans
et de jeunes Patissiers qui cherchent linsp
ration.

En plusde ses talents artistiques, Amaury
Quichon est un enselgnant passionné Il 3
fondé lAcadémie Patisseried Las Vegas, ol
ilenseigne les techniques avanceées de pa-
tisserie et de chocolaterie, || désiretrans-
mettre son savoir et former la prochsine
génération de chefs patissiers, Grice ason
académie, de nombreux étudiants ont pu




